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. Apertura y bienvenida Secretaria de Salud.
. Video de introduccion Senor alcalde
Requisitos Ley 1801 de 2016 i Secretaria de
Desarrollo Econdmico Zipaquira

. Invitados

Ingreso a la pagina Web.

Estrategia autocontrol sanitario.

Modelo de IVC.

Normatividad.

. Requisitos sanitarios.

10 Plan de saneamiento.

11. Semaforizacion sanitaria.

12. Medidas sanitarias de seguridad.

13. Caso practico.

w N

© o~ oA

SECRETARIA DE SALUD




-

- - _.,Q ' ' _ |
: iﬁ:'}? : A \f\ ,, *
i T

§ e— &-nn“ -
_‘ ~ Sl
..".I” “.‘E‘E : : nv ]- ! l' 5
'

/ EA

s ¥.J

A\=0| @®|0f0 S

.0 s 7




2. Bienvenida Alcalde Municipal

‘ Fabian Mauricio g
\ RAlealde de Zipaquird 4 o *-
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3. Ley 1801 de 2016

"Por la cual se expide el
Codigo Nacional de
Seguridad y Convivencia
Ciudadana"

P ARTICULO 87. Requisitos para cumplir
s actividades economicas

1. Uso del suelo

2. Matricula mercantii de la Camara de Comercio de la
respectiva jurisdiccion donde se desarrolle la actividad .

3. La comunicacion de la apertura del establecimiento, al
comandante de estacidn o subestacion de Policia

Durante la ejecucion de la actividad econOmica debera
cumplirse con los siguientes requisitos

V Las normas referentes a los niveles de intensidad
auditiva .

V  Cumplir con los horarios establecidos para la actividad
economica desarrollada .

V Las condiciones de seguridad, sanitarias y ambientales
determinadas en el régimen de Policia .

V El objeto registrado en la matricula mercanti y no
desarrollar otra actividad diferente .

V Para aquellos establecimientos donde se ejecuten
publicamente  obras musicales causantes de pago,
protegidas por las disposiciones legales vigentes sobre
derechos de autor, mantener y presentar el
comprobante de pago al dia.



PAGINA WEB SECRETARIA DE SALUD
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ESTRATEGIA AUTOCONTRC
SANITARIO

El Plan de desarrollo municipal, acuerdo municipal
002de 2024 a 2L t | \CREERROTEGE AVANZA
2024202& >destaca la importancia de generar
acciones para aumentar el numero de
establecimientogue mejoren su estatus sanitarioa ,
partir del conocimientg descrito en la linea ' R5- A4
estrategicaZipaquiraprotege Sector Saludy Saber ?,
para salvar Programade conocimiento en Salud = (%
Publica




METODOLOGIA

1. Socializacion de la estrategia al comerciante.
2. Si esta de acuerdo se hara firmar un consentimiento informado.
3. Inicio del proceso de autocontrol sanitario.

DIAGNOSTICO de 15 DIAS DESPUES 15 DIAS DESPUES
condiciones sanitarias de Revisién de mejoras y REVISION FINAL

instalaciones y procesos. COMPromisos. cumplimiento del
COMPROMISOS diagnostico.

Alcaldiade
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SOLICITUD DEL
CONCEPTO
SANITARIO
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MODELO DE IVC



https://bejar.biz/ganemos-salamanca-solicita-apoyo-diputacion-marcas
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-sa/3.0/

INSPECCION SANITARIA BASADA EN RIESGO

SECRETARIA DE SALUD



INSPECCION SANITARIA BASADA EN RIESGO

CONCEPTO

_ Favorable
y Riesgo
Riesgo " alto S
: . avorable con
EI?SQO medio requerimientos

ajo

Desfavorable

NIVEL DE CUMPLIMIENTO FRECUENCIA

90-100 %

80-89,9 %
70-79,9 %

60-69,9 %

< 59,9 %

Minimo cada 12 meses

Minimo cada 9 meses
Minimo cada 6 meses

Minimo cada 3 meses

Cuando el
establecimiento
solicite el levantamientc
de la medida de
seguridad

SECRETARIA DE SALUD



DOCUMENTOS NECESARIOS D@ S

PARA INSCRIBIR UN i 8
ESTABLECIMIENTO FRENTE A g
LA SECRETARIA DE SALUD

A Cedula de ciudadania o documento de identidad
A Rut

A Camara de comercio

INSCRITOS

de 50 TUI0 YOCHIICTE AIMMTIMNLE
| - AR DN -. ) - N
.

Q/\l TODOS LOS ESTABLECIMIENTOS TIENEN QUE ESTAR
( \%\




MOTIVOS DE LAS VISITAS DE INSPECCION

N
» PROGRAMACION |

\

® SOLICITUD DEL INTERESADO |

\

. EVENTOS DE INTERES EN SALUD PUBLICA

® ASOCIADA A PQRS |

[

® SOLICITUD OFICIAL |
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COMPETENCIA DE LAS AUTORIDADES

RESPONSABLES DE LAS ACTIVIDADES DE

IVC.

imﬁr‘ﬁa

instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.

A Centros de acopio de leche

A Produccion, procesamiento,
importacion y exportacion de
alimentos

A Plantas de procesamiento de
leche

A Plantas de beneficio animal

5

SECRETARIADE

SALUD

Al Preparacion de alimentos

A Expendios de alimentos

A Expendio y almacenamiento
de carne

A Expendios de bebidas
alcohdlicas

A Transporte de alimentos y
carne

A Almacenamiento de alimentos

SECRETARIA DE SALUD



NORMATIVA SANITARIA CORRESPONDIENTE

Ley 09 de 1979

wPor la cual se
dictan medidas
al yAdlF NRI
Caodigo
Sanitario
Nacional. El
Titulo V
establece el
Marco Legal
General de los
Alimentos.

Decreto 561 de

1984

wPor el cual se

reglamenta
parcialmente el
Titulo V de la
Ley 09 de 1979
en cuanto a
captura,
procesamiento,
transporte y
expendio de los
productos de la
pesca.

Decreto 1575
de 2007

wPor el cual se

establece el
Sistema para la
Proteccion y
Control de la
Calidad del
Agua para
Consumo
Humano.

Resolucién
2115 de 2007

wPor medio de la

cual se senalan
caracteristicas,
Instrumentos
basicos y
frecuencias del
sistema de
control y
vigilancia para
la calidad del
agua para
consumo
humano.

Resolucion

1229 de 2013

wPor la cual se

establece el
modelo de
Inspeccion,
vigilancia y
control
sanitario para
los productos
de usoy
consumo
humano.

SECRETARIA DE SALUD



NORMATIVA SANITARIA CORRESPONDIENTE L

Resolucion

5109 DE 2005.

wRequisitos de
rotulado o
etiguetado que
deben cumplir los
alimentos
envasados y
materias primas
de alimentos para
consumo
humano.

Resolucidn
2674 de 2013.

wRequisitos

sanitarios de
actividades de
fabricacion,
procesamiento,
preparacion,
envase,
almacenamiento,
transporte,
distribucion y
comercializacion
de alimentos.

Resoluciéon 810

de 2021

wEtiquetado

nutricional y
frontal alimentos
envasados
empacados.

Resolucidn
2492 de 2022.

wEtiquetado

nutricional y
frontal alimentos
envasados
empacados. 15
de Junio de 2024

Resolucidon 316

de 2018.

wPor lo cual se

establecen
disposiciones
relacionas con la
gestion de los
aceites de cocina
usados y se
dictan otras
disposiciones.

SECRETARIA DE SALUD



GENERALES DE FUNCIONAMIENTO

)0 SANEAMIENTO

CONDICIONES SANITARIAS 9

Como ETS, la Secretaria de Salud de Zipaquira utiliza
el instrumento de ACTA DE INSPECCION SANITARIA
CON ENFOQUE DE RIESGO PARA PREPARACION
DE ALIMENTOS Y BEBIDAS, durante el desarrollo de
las inspecciones sanitarias, las cuales se divide en los
siguientes segmentos evaluativos:

EDIFICACION E INSTALACIONES

EQUIPOS Y UTENSILIOS

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
REQUISITOS HIGIENICOS

SECRETARIA DE SALUD



EDIFICACION E INSTALACIONES

Estaran ubicados en lugares
aislados de cualquier foco de
insalubridad que represente
riesgos potenciales para la
contaminacion del alimento.

Su funcionamiento no debe
poner en riesgo la salud y el
bienestar de la comunidad

Sus accesos Yy alrededores
se mantendran limpios, libres

de acumulacion de basuras.

LOCALIZACION Y DISENO

Resolucion 2674/2013:
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,1.3,2.1,2,3y 2.6;
Articulo 32, Numerales 1, 2,
3,4,6y7.

Articulo 33, Numeral 8)

SECRETARIA DE SALUD



EDIFICACION E INSTALACIONES

Sus areas deben ser independientes de
cualquier tipo de vivienda y no pueden ser
utilizadas como dormitorio.

LOCALIZACION Y DISENO

No se podran localizar junto a botaderos
de basura, pantanos, ciénagas y sitios
gue puedan ser criaderos de insectos,
roedores u otro tipo de plaga.

Resolucion 2674/2013:
Articulo 6, Numerales 1.1, 1.2, 1.3, 2.1,
2,3y 2.6;

Articulo 32, Numerales 1, 2, 3,4,6y 7.
Articulo 33, Numeral 8)

Se prohibe el acceso de animales y la
presencia de personas diferentes a los
manipuladores de alimentos.

SECRETARIA DE SALUD



EDIFICACION E INSTALACIONES

C

Pisos: construidos con materiales
sanitarios (no toxicos, resistentes, no
POrosos, Impermeables, no
absorbentes), no deslizantes vy
acabados libres de grietas o defectos
gue dificulten la limpieza,
desinfeccion.

Tuberias y drenajes debe tener la
capacidad y la pendiente requeridas
para permitir una salida rapida y
efectiva.

| ﬁ‘ﬂ

- Ll
8 Y e LE! CONDICIONES DE PISOS Y DRENAJES

() Los drenajes de piso con proteccion de
‘ rejillas y si se requieren trampas
adecuadas para grasas y/o solidos,
deben estar disefiadas de forma que
N\ permitan su limpieza.

Resolucion 2674/2013
Articulo 7,Numeral 1, 2.
Articulo 33, Numerales 1, 2y 3.

SECRETARIA DE SALUD



EDIFICACION E INSTALACIONES

Deben ser de colores claros, materiales
sanitarios de facil limpieza y desinfeccion.
Ademas, hasta una altura adecuada, las
mismas deben poseer acabado liso y sin
grietas, pueden recubrirse con material
ceramico o similar o con pinturas plasticas
gue reunan los requisitos antes indicados.

Las uniones entre las paredes y entre
“m estas y los pisos, deben estar selladas y

- tener forma redondeada para impedir la
acumulacion de suciedad y facilitar la
limpieza y desinfeccion.

CONDICIONES DE PAREDES

Resolucion 2674/2013
Articulo 7,Numeral 1, 2.
Articulo 33, Numerales 1, 2 y 3.

SECRETARIA DE SALUD



EDIFICACION E INSTALACIONES

Los techos deben estar
disefiados y construidos de
manera que se evite la
acumulacion de suciedad, la
condensacion, el
desprendimiento superficial y
ademas facilitar la limpieza y
el mantenimiento.

En el caso de los falsos
techos, las laminas
utilizadas, deben fijarse
de tal manera que se
evite su facil remocioén
por accion de corrientes
de aire u otro factor
externo ajeno a las

En lo posible, no se
debe permitir el uso de
techos falsos o dobles

techos, a menos que se
construyan con
materiales
impermeables,
resistentes, lisos, de

labores de limpieza, acil limpi
L~ desinfeccion y st cion 267,
desinfestacion. |
Resolucion 2674/2013

Articulo 7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.

SECRETARIA DE SALUD




Las ventanas y otras
aberturas en las paredes
deben  construirse  de
manera tal que se evite la
entrada y acumulacion de
polvo, suciedades, al igual
gue el ingreso de plagas vy
facilitar la limpieza vy
desinfeccion.

Esta fotode Autor desconocido
esta bajo licenci&C BXA

EDIFICACION E INSTALACIONES

Las ventanas que se
comuniquen con el ambiente
exterior deben estar disefiadas
de tal manera que se evite el
ingreso de plagas y otros
contaminantes, y estar provistas
con malla anti insecto de fécil
limpieza y buena conservacion
que sean resistentes a la
limpieza y la manipulacion.

VENTANAS Y OTRAS ABERTURAS
Resolucion 2674/2013
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.

SECRETARIA DE SALUD


http://ecoesmas.com/tipos-de-ventanas-eficiencia/
https://creativecommons.org/licenses/by-sa/3.0/

EDIFICACION E INSTALACIONES

Las areas de elaboracion poseeran sistemas de
ventilacion directa o indirecta, los cuales no
deben crear condiciones que contribuyan a la
contaminacion de estas o a la incomodidad del
personal.

La ventilacion debe ser adecuada para prevenir
la condensacion del vapor, polvo y facilitar la
remocion del calor.

Los sistemas de ventilacion deben filtrar el aire y v

/\ proyectarse y construirse de manera que el aire
\_ J‘)\ no fluya nunca de zonas contaminadas a zonas
T\ limpias, y de forma que se les realice limpieza y

mantenimiento periédico.

VENTILACION
Resolucién 2674/2013
Articulo 7, Numeral 3, 4, 5, 7, 8.
Articulo 33, Numeral 4.

SECRETARIA DE SALUD



EDIFICACION E INSTALACIONES

INSTALACIONES
SANITARIAS
Resolucion 2674/2013
Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2,
6.3, 6.4; Articulo 32,
Numeral 9y 11

Deben disponer de instalaciones sanitarias en cantidad suficiente tales como
servicios sanitarios y vestidores, independientes para hombres y mujeres,
separados de las areas de elaboracion.

Los servicios sanitarios deben mantenerse limpios y proveerse de los recursos
requeridos como papel higiénico, dispensador de jabon, desinfectante,
implementos desechables o equipos automaticos para el secado de las manos y
papeleras de accionamiento indirecto o0 no manual.

Lavamanos con grifos de accionamiento no manual dotados con dispensador de
jabdén desinfectante, implementos desechables o equipos automaticos para el

secado de manos, en las areas de elaboracion. Estas areas deben ser de uso
exclusivo para este proposito.

SECRETARIA DE SALUD



EQUIPOS Y UTENSILIOS

Los equipos y utensilios deben
estar diseflados, construidos,
instalados y mantenidos de
manera que se evite la
contaminacion del alimento,
facilite la limpieza y desinfeccion
de sus superficies.

Condiciones de equipos
y utensilios.
Resolucion 2674/2013
Articulo 8, Articulo 9,

Todas las superficies de
Numerales 1, 6, 8y 9, Articulo 10, Numerales 2 y 3. [RSSIllEG{oN(ely el alimento deben
Articulo 34. ser facilmente accesibles o
Qf\ desmontables para la limpieza,

\%\ desinfeccion e inspeccion.

Los equipos que se utilicen en
operaciones criticas para lograr
la inocuidad del alimento, deben

estar dotados de los
instrumentos y accesorios

requeridos para la medicion y

registro de las variables del
proceso.

La distancia entre los equipos y
las paredes perimetrales,
columnas u otros elementos de
la edificacion, debe ser tal que
les permita funcionar
adecuadamente y facilite el
acceso para la inspeccion,
mantenimiento, limpiezay
desinfeccion.

N
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EQUIPOS Y UTENSILIOS

El lavado y desinfeccion de
utensilios debe hacerse con
agua potable corriente,
jabén o detergente y cepillo
y con especial cuidado en
las superficies donde se
pican o fraccionan los
alimentos, las cuales deben
estar en buen estado de
conservacion e higiene.

Todas las superficies de
contacto directo con el
alimento deben poseer un
acabado liso, no poroso, no
absorbente y estar libres de
defectos, atrapar particulas
de alimentos 0
microorganismos que
afectan la inocuidad de los
alimentos.

las superficies para el
picado deben ser de
material sanitario, de

preferencia plastico, nylon,
polietileno o teflon.

J

A

V
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PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

€ A
Signos de -
enfermedad y/o Reconocimientos
: : de aptitud
evidencia de médica

lesiones

Estado de salud.

[}/,_ -\\ Resolucion 2674/2013
D) o o Articulo 11, Numeral 1, 2, 4, 5.
Reconocimiento médico. Articulo 14. Numeral 12.

"! Resolucién 2674/2013
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4)

SECRETARIA DE SALUD



PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

« W
él ' '

Esta fotode Autor desconocido esta bajo licenci€ B\WCND

Practicas higiénicas.
Resolucion 2674/2013
Articulo 14,Numerales 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8,
9, 10, 11,
13y 14.
Articulo 36. Articulo 35, Numeral 5y 7.

SECRETARIA DE SALUD


https://www.noticiascomunitat.com/2017/07/la-fe-aconseja-medidas-higienicas-y-de.html
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Mantener una estricta
limpieza e higiene
personal y aplicar buenas
practicas higiénicas en
sus labores.

Usar vestimenta de color
claro con cierres 0
cremalleras y/o broches en
lugar de botones u otros
accesorios que puedan caer
en el alimento; sin bolsillos
ubicados por encima de la
cintura.

En ningln caso se
podran aceptar colores
grises 0 aquellos que
impidan evidenciar su
limpieza, en la dotacion
de los manipuladores de

—__ alimentos.

\

\\

Uso de tapabocas
desechables cubriendo nariz
y boca. No se permite utilizar
reloj, anillos, aretes, joyas u
otros accesorios mientras el
personal realice sus labores.

Mantener el cabello recogido
y cubierto totalmente
mediante malla, gorro u otro
medio efectivo y en caso de
llevar barba, bigote o patillas
se debe usar cubiertas para
estas. No se permite el uso
de maquillaje.

El manipulador de
alimentos no podra salir
e ingresar al

establecimiento con la
vestimenta de trabajo.

No esta permitido comer,
beber o masticar cualquier
objeto o producto, como
tampoco fumar o escupir
en las areas donde se
manipulen alimentos.

Usar calzado cerrado,
de material resistente
e impermeable y de
tacon bajo.

Practicas higiénicas.
Resolucion 2674/2013
Articulo 14,Numerales 1, 2, 3,4, 5, 6, 7, 8,
9, 10, 11,
13y 14.
Articulo 36. Articulo 35, Numeral 5y 7.

SECRETARIA DE SALUD



PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Plan de
capacitacion en
manipulacion
higiénica de
alimentos.

Metodologia, duracion
Loy (O EMUEIES)oloEEnlEs; Resolucion 2674/2013
/. Cronograma, enfoque, Articulos 12 y 13.
\ contenido, alcance vy Articulo 36.
AN evaluacionesle impacto.

Educacién y capacitacion.

SECRETARIA DE SALUD




