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ORDEN DEL DIA

Apertura y bienvenida de la Secretaria de Salud.
Video de introduccion Senor alcalde.
Empresa Frigorifico de Zipaquirai EFZ
Policia de Carabineros

Requisitos Ley 1801 de 2016.

Ingreso a la pagina Web.

Estrategia autocontrol sanitario.

Modelo de IVC.

Normatividad.

10. Requisitos sanitarios.

11. Plan de saneamiento.

12. Semaforizacion sanitaria.

13. Medidas sanitarias de seguridad.

14, Ley 1335 de 2009

. |Estrategia de ruido.

. Caso practico.
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1. Apertura y Bienvenida Secretaria de Salud

2. Bienvenida Alcalde Municipal
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Aloaldla de
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- Empresa Frigorifico de
Zipaquird 1’ EFZ

3. INVITADOS

- Policia de Carabineros
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5. Ley 1801 de 2016

"Por la cual se expide el
Codigo Nacional de
Seguridad y Convivencia
Ciudadana"

P ARTICULO 87. Requisitos para cumplir
s actividades economicas

1. Uso del suelo

2. Matricula mercantii de la Camara de Comercio de la
respectiva jurisdiccion donde se desarrolle la actividad .

3. La comunicacion de la apertura del establecimiento, al
comandante de estacidn o subestacion de Policia

Durante la ejecucion de la actividad econOmica debera
cumplirse con los siguientes requisitos

V Las normas referentes a los niveles de intensidad
auditiva .

V  Cumplir con los horarios establecidos para la actividad
economica desarrollada .

V Las condiciones de seguridad, sanitarias y ambientales
determinadas en el régimen de Policia .

V El objeto registrado en la matricula mercanti y no
desarrollar otra actividad diferente .

V Para aquellos establecimientos donde se ejecuten
publicamente  obras musicales causantes de pago,
protegidas por las disposiciones legales vigentes sobre
derechos de autor, mantener y presentar el
comprobante de pago al dia.



6. INGRESO A LA PAGINA WEB

V saludzipaquira.com

S W saludzipaquira.com X +
¢« > C 23 saludzipaquira.com
6 o

INICIO v SALUD PUBLICA v

Quienes somos

Organigrama

Directorio de funcionarios

régimen

£ 3209794213 &% sac@zipaquira.gov.co

ASEGURAMIENTO Y SERVICIOS v DIRECTORIO DE EPS/IPS v TRAMITES Y SERVICIOS v

Despacho
Direccion de Salud Publica : Salud Ambiental

Direccion de Aseguramientoy = Convivencia Social y Salud

https://saludzipaquira.com/salud-ambiental-2/ m. el Servicins ' Mental

Secretaria
De Salud.

CONTACTO
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/. ESTRATEGIA
AUTOCONTROL SANITARIO

El Plan de desarrollo municipal, acuerdo municipal

002 de 2024 AZlI PAQUI RC CRE
AVANZA2024-2 0280, destacael a i
generar acciones para aumentar el numero de
establecimiento que mejoren su estatus sanitario

a partir del conocimiento, descrito en la linea
estratégica Zipaquira protege Sector Salud y Saber

para salvar: Programa de conocimiento en Salud

Publica.




METODOLOGIA

1. Socializacion de la estrategia al comerciante

2. Siesta de acuerdo se hara firmar un consentimiento informado .

3. Inicio del proceso de autocontrol sanitario .

D|AGNOST|CO de 15 Dl'AS DESPUES 15 DIAS DESPUES

(_:ond|C|o_nes sanitarias de Revisién de mejoras REVIS_I(_)N FINAL
Instalaciones y procesos. : cumplimiento del
COMPROMISOS A diagnostico.

t 00
)

30 DIAS
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SOLICITUD DEL
CONCEPTO
SANITARIO




8. MODELO DE IVC

ACompetencia

territorial
esencial
AResponsabilida
d estatal y
ciudadana
INSPECCION Elimi
Ainalidad: VIGILANCIA Y iminar o
proteger la salud CONTROL . mlnlrglzgr
individual y SANITARIO fEos, e
colectiva (salud |mtpac 0S
ublica) negativos para
P la salud humana
1.Verificacion de
~ estandares como:
L ' /—\\ 2.Factores de riesgo
\ - 3.Calidad e inocuidad
\ 4.Monitoreo de efectos
— \ en salud

5.Aseguramiento de
cadenas productivas
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MODELO DE IVC

Ley 9 de 1979

medi das san
Cddigo Sanitario
Nacional. El Titulo V
establece el Marco
Legal General de los
Alimentos.

MPor |l a cua

Ley 715 de 2001, Titulo 11l

Define las competencias
de las entidades
territoriales de salud en
materia de salud
publica, acciones que
se ejecutan a traveés de
diferentes programas y
estrategias,
particularmente las
acciones de
inspeccion, vigilancia
y control

Decreto 780 de 2016

fiPor medio
expide el Decreto Unico
Reglamentario del
Sector Salud y
Protecci - -n

Resoluciéon 1229 de 2013

1y control sanitario

Por la cual se establece
fi el model o
inspeccion, vigilancia

para los productos de
uso y consumo
humanoo

Acuerdo No. 002 de 2024

Por medio del cual se
adopta el plan de

desarroll o
Cree, Protege y Avanza
2024-2 00280

Alinea estratégica 2
Zipaquira protege la
salud.

AProgramas 1.
Zipaquira: un camino
hacia la salud integral.

N1 Zi paquir 8
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LA VIGILANCIA SE REALIZA TENIENDO EN
CUENTA LOS SIGUIENTES LINEAMIENTOS: £

S SECRETARIA DE SALUD
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9. EXPENDIOS DE CARNES Y/O PRODUCTOS
CARNICOS COMESTIBLES

Aplicacion de la normatividad sanitaria
legal vy vigente en los expendios de carne
y/lo  productos carnicos comestibles
mediante los instrumentos del INVIMA para
la adecuacion de acciones del concepto
sanitario favorable en el municipio de
Zipaquira

()
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EXPENDIOS DE CARNES Y/O PRODUCTOS
CARNICOS COMESTIBLES

Reto: ¢Como la normatividad
sanitaria__legal vy vigente es
aplicada en los expendios de carne
y/o productos carnicos comestibles
mediante los instrumentos del
INVIMA para la adecuacion de
acciones del concepto sanitario
favorable en el municipio de
Zipaquira?

Do

e
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EXPENDIOS DE CARNES Y/O PRODUCTOS
CARNICOS COMESTIBLES

Objetivo general

Aplicar la normatividad sanitaria legal y vigente en
los expendios de carne y/o productos carnicos
comestibles mediante los instrumentos del INVIMA
para la adecuacidon de acciones del concepio
sanitario favorable en el municipio de Zipaquira.
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EXPENDIOS DE CARNES Y/O PRODUCTOS
CARNICOS COMESTIBLES

Objetivos especificos

1. Identificar la normatividad sanitaria legal vy
vigente de los expendios de carne Yy/o
productos carnicos comestibles.

2. Unificar los conocimientos técnicos de los
instrumentos del INVIMA en los expendios de
carne y/o productos carnicos comestibles.

3. Determinar los requisitos de cumplimiento
para la obtencion del concepto sanitario
favorable en el municipio de Zipaquira en los

pendios de carne y/o productos carnicos
| estibles mediante los conocimientos
' técnicos adquiridos.

SECRETARIA DE SALUD



MARCO TEORICO

Lasalud humanay la salud animal soninterdependientes.

SOberania san |ta|‘|a Asuvez, ambas dependen del medio ambiente.

Movimientos  eshaustivos, son
e
delapoblacién eJemglt;s myuacg';:

elementos a
considerar.

Cambio
climdtico

Salud publica mu«.ymm

Ganaderia L1V I ONEHEALTH

L ] ] intensiva ANIMAL Contaminacion
Educacion sanitaria Q . N
-.o
Vectoresde Contaminacion
enfermedades atmésferica
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CONCEPTOS

AL

Normatividad
Conocimientos sanitaria
técnicos

sanitario
favorable

Concepto / Instrumentos

del INVIMA

Expendios de
carne y/o
productos

carnicos
\:omestibles

SECRETARIA DE SALUD



¢ Quién en contra de la constitucion politica de Alcaldiade

NORMATIVIDAD gz
- Qlis

CONSTITUCION -'”I"-Articulo_78 (Control de Calidad
“._“delos bienes y servicios)

F i

RATADOS Y CONVENIOS
ESPECIALES : Ley 9 de 1979 (Medidas sanitarias)

Ley organica 715 de 2001, articulo 44

LEYES ORGANICAS - ESPECIALES (Competencias ETS)

LEYES ORDINARIAS /:I_\,
\/
) Decreto 1500 de 2007 (Reglamento técnico de
__carnes)
DECRETOS EJECUTIVOS ./;_K Resolucién 1229 de 2013, articulo
\__) 11 (Fiscalizacién sanitaria)
— Acuerdo No. 002 de 2024
OORDENANZAS - ACUERDOS - RESOLUCIONES ./_I_ ) (Zipaquira cree, protege y
~ avanza)

OTROS ACTOS ADMINISTRATIVOS \ Acuerdo municipal no. 11-2016

(3
\_' / (Semaforizacién sanitaria)

Tomado de: https://img.genial.ly/6451160cd3157e0018e53aa8/377f8ff2-6d54-4881-8420-d21f1dc2f8b7.png
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9. NORMATIVIDAD

Resolucion
Resolucién 2019055962
562 de 2016 de 2019
(Especie (Guia de
chigtiiro) transporte de
carne)

Circular
INVIMA
4000-0696-
19 (Carne
molida)

Resolucion
3009 de
2010
(Especie
cocodrilo)

Resolucion
Decreto 240 de 2013

Resolucién
242 de 2013
(Aves de
corral)

1500 de (Especie
2007 bovina y
porcina)
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INSCRIPCION DE ESTABLECIMIENTOS

Todos los establecimientos que son objetos de inspeccion,
vigilancia y control sanitario incluyendo los vehiculos de Fvlensan it 16y MEIPNIRS & Oetgore oL MV WMELT]
trasporte de alimentos, carnicos y productos carnicos i .

comestibles, deben realizar inscripcibn de  sus
establecimientos ante la entidad territorial de salud en este '
caso Secretaria de Salud de Zipaquira. "

Requisitos: | S
1. Matricula de la camara de comercio del establecimiento. R i 24708/2007
2. Cedula del propietario. eche G enovaconde 1 naceielon: 23/02201
& RUT. i TS

UBICACION Y DATOS GENERALES

Direccion del domicilio principal: Calle B0 B 91 58
M 1p10: MEDELLIN, ANTIOQUIA, COLOMBIA
5 116

SECRETARIA DE SALUD



10. REQUISITOS SANITARIOS
DECRETO 1500 DE 2007

Por el cual se establece el reglamento técnico a través del cual se crea el Sistema Oficial
de Inspeccion, Vigilancia y Control de la Carne, Productos Carnicos Comestibles y
Derivados Carnicos Destinados para el Consumo Humano y los requisitos sanitarios y de
inocuidad que se deben cumplir en su producciéon primaria, beneficio, desposte,

desprese, procesamiento, almacenamiento, transporte, comercializacion, expendio,
importacion o exportacion.

| =
L /7//’\\
|
\= = | —
\ Tomado de: https://2.bp.blogspot.com/- Tomado de: https://airepyh.com/wp-content/uploads/2022/02/Camara-Refrigeracion-
—— \  Atdtrl_fbp0/VRCZ1URDOal/AAAAAAAAACC/gelN5- Industrial-Carne-6.jpg . T q q A . . y
\ Tomado de: https://img.freepik.com/vector-premium/camion-lleno-productos-carnicos-servicio-entrega-tiendas-
| DEwPI/s1600/carnes. .png A a 5 . P y
| granjas-entrega-venta-productos-carnicos-abarrotes-concepto-bistec-pollo-salchicha-carga-logistica-ilustracion-
vectorial-plana-dibujos-animados_169241-5004.jpg?w=1480

Tomado de:
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DECRETO 1500 DE 2007: DIAGNOSTICO

>

L5 o] 4
Al

=

N,
L]
-
~ - - -7

Tamario para almacenamiento y manipulacion

_ B e =

Senalizacion de areas de trabajo
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DECRETO 1500 DE 2007: DIAGNOSTICO

Uniones continuas redondeadas piso y pared y pared pared

Areas con ventilacion necesaria

SECRETARIA DE SALUD



DECRETO 1500 DE 2007: DIAGNOSTICO

Casilleros para almacenamiento de dotacién

Tomado de: https://tse2.mm.bing.net/th?id=01P.Ra3CIDI30F3Ec5KKAZY -
7QHaCa&pid=Api&P=0&h=180

.mm.bing.net/th?id=0IP.UcAKEIOEXKYO4VIT1fSFZQHaE8&pid=Api&P=0&h=180

Tomado de: https://www.hostelparts.com/es/10731-large_default/grifo- Tomado de: https://mayoristac i com/wp-
rodilla-lavamanos-1-agua-sn-50.jpg content/uploads/2021/12/Combo-Sanitario-Laguna-Blanco.jpg
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DECRETO 1500 DE 2007: DIAGNOSTICO

SECRETARIA DE SALUD



DECRETO 1500 DE 2007: DIAGNOSTICO

La carne que ingresa mantiene el instintivo de aprobado

Termoémetro

Registros de temperaturas

Control de Temperaturas

m-nm-nm-

v ue.
.mm.bing.net/th?id=0IP.ZTuoVpWiSWk4x74BBByiLAHaD9&pid=Api&P=0&h=180 X . . X
Tomado de: https://estudiarcocina.com/wp-content/uploads/2023/03/Plantilla-de-registro-de-
temperaturas-para-neveras-refrigeradores-y-congeladores.png
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DECRETO 1500 DE 2007: DIAGNOSTICO

Tomado de:
https://tse2.mm.bing.net/th?id=0IP.eJqSKrtuclzZAW1D1ITymiQHaFa&pid=Api&P=0&h=180

Tomado de: https://tse4.mm.bing.net/th?id=01P.w-
8WRhQIbr8BV6UAJlyjyAHaE7&pid=Api&P=0&h=180:

SECRETARIA DE SALUD




DECRETO 1500 DE 2007: DIAGNOSTICO

Suministro de agua potable

' [ 0 \

Almacenamiento adecuado de elementos y utensilios de aseo del establecimiento

Limpieza y
~ Desinfeccion

RESIDUOS RESIDUOS NO
ORGANICOS APROVECHABLES
APROVECHABLES

Res 2184 de 2019, articulo 4.

SECRETARIA DE SALUD



DECRETO 1500 DE 2007: DIAGNOSTICO

Programa documentado de mantenimiento de equipos e instalaciones (monitoreo,
registro y verificacion)

Programa de identificacion de proveedores

Programa integral de control preventivo de vectores

Programa de manejo de residuos solidos y liquidos

Programa documentado de calidad del agua potable del establecimiento
SECRETARIA DE SALUD




RESULTADOS DEL DIAGNOSTICO

AUTORIZACIO
SANITARIA

(

\

wCumplimiento dell0O
% de los 42 items de
obligatorio
cumplimiento Decreto
1500 de 2007, art 6.

/

MEDIDA
SANITARIA DE

SEGURIDAD

wlncumplimiento de

wAfectacion en la
inocuidad del
alimento

requisito obligatorio.

CO
SANITARIO

NCEPTO

-

wLos 23 items no
obligatorios deben
cumplirse para
obtener un concepto
sanitario favorable

~

J

SECRETARIA DE SALUD



ACTA DE INSPECCION SANITARIA

Condiciones sanitarias de instalaciones y proceso
1. Edificacion e instalaciones (la calificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta)

$

1.1. Localizacion y diseno

S Y 1.2 Condiciones de pisos y
Tomado de: https://www.hostelparts.comle;/;o;a‘1-I$rge_defaultlgrifo— ‘ p a re d e S

Tomado de: https://www.lotum.es/wp-content/uploads/2021/06/medias-canas-2.jpg rodilla-lavamanos-1-agua-sn-50.jpg

1.3. Techos, iluminacion y
ventilacion

1.4 Instalaciones sanitarias

| . 1.5 Programa de mantenimiento
i i o sl de instalaciones

SECRETARIA DE SALUD



ACTA DE INSPECCION SANITARIA

Condiciones sanitarias de instalaciones y proceso
2. Equipos y utensilios (la calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta)

2.1 Condiciones de
equipos y utensilios

Tomado de:

2.2 Condiciones de los

. T d de: https: www elamigodelcarnicero.com/wp- Tomado de:
https://im: g tcdn.com.br/im: gl mg_prod/711906/moedor_de eletrico_boca_22 a N q . . o
it/uploads/2019/05/SIERRA- CORTA-HUESO»QB-JAVARAJpg https://tse2.mm.bing.net/th?id=0IP.T27PVsp7MbcwbX2TiPaKpwHaDX&pid=Api&P=0
c:sgw x_bm20 bivolt_bermar_5891 1_ 8282 df3a 40 3373 97f96a10c2006 &h=180

equipos de conservacion

2.3 Programa de
mantenimiento de
equipos y utensilios

; Tomado de:
/http2.mistatic.com/D_NQ_NP_2X_981162- Tomado de:

_062621—F.jp§ LINIRINIF_ 22 Ztigg:l/tses.mm.bing.net/th?id=0lP.GTGEPaRxRJaSIGHlijktAHaHa&pid=Api&P=0&h https://tse4.mm.bing.net/th?id=0IF.HKjXypLa35khcGmcOilsoA&pid=Api&P=0&h=180 S EC R ET AR | A D E S ALU D

nado de: http:
Q4633843966




ACTA DE INSPECCION SANITARIA

Condiciones sanitarias de instalaciones y proceso

3. Personal manipulador de alimentos (la calificacion del bloque corresponde al 22% del total
del acta)

3.1 Estado de salud
3.2 Reconocimiento médicg

3.3 Practicas higienicas

Tomado de:

https://tse2.explicit.bing.net/th?id=0IP.fV4a8tasfFFFye TJOdT1jAHaEq&pid=Api&P=0&
h=180

Ly d

3.4 Dotacion del personal

Tomado de: https://fexamenmedicocarnetconducir.com/wp-
content/uploads/2024/08/Examen-Medico-Carnet-Conducir.png

3.5 Educacion y capacitaci

SECRETARIA DE SALUD



ACTA DE INSPECCION SANITARIA

Condiciones sanitarias de instalaciones y proceso
4. Requisitos higiénicos (la calificacion del blogue corresponde al 24% del total del acta)

Control de Temperaturas

[ Refrigerador: | [ mes: | [ aso: | |

Dii ora °C | Responsable | Dia | Hora °C | Responsable | Dia | Hora | °C | Responsable

..............

KrtuclzAW1D1ITymiQHaFa&pi SECRETARIA DE SALUD



ACTA DE INSPECCION SANITARIA

Alcaldiade

L

@8 Almacenamiento de canales,

A medias y cuartos de canal;
MANEJO DE TEMPERATUR/ AN (nferior a 7Cy viscerasnferior a

.." \ '._ 5°C

€ Refrigeracion para especie bovma X "' A Refrlgeramon para aves de corra
P vy porcina;inferior a 5C \ WS

Congelacion a temperaturas

2 o
f;;&" N En actividades secundarias de %

desprese, deshuesado o filetead¢ | . .

P ’ - inferiores de-18°C

_@ a temperaturainferior a 5°C

N

SECRETARIA DE SALUD




ACTA DE INSPECCION SANITARIA

Condiciones sanitarias de instalaciones y proceso
5. Saneamiento (la calificacion del bloque corresponde al 28% del total del acta)

RESIDUVOS RESIDUOS NO
ORGAMICOS APROVECHASLES
APROVECHABLES

Tomado}ie: https://i.ytimg.com/vi/9PhebV-72Y o/maxresdefault.jpg Tomado de:
https://tse2.mm.bing.net/th?id=0IP.Aw97CN9oeCmZtUj9FcG4owHa

EK&pid=Api&P=0&h=180

Res 2184 de 2019, articulo 4.

SECRETARIA DE SALUD



ACTA DE INSPECCION SANITARIA

Condiciones sanitarias de instalaciones y proceso

6. Act|V|dades secundarlas (Ia callflcaC|on del bloque corresponde al 4% del total del acta)

Al realizar actividades de desprese,
deshuesado y fileteado, el area se
mantiene a una temperatura inferior a
12°C, esta debe contar con una
separacion fisica del area.

SECRETARIA DE SALUD



TRAZABILIDAD

GUIA DE TRANSPORTE
RESOLUCION 2019055962 DE 2019:

El transporte de la carne, visceras y demas partes de los
animales sacrificados requerira de un certificado expedido por la
autoridad sanitaria del matadero de origen, en que conste:

a. ESTABLECIMIENTO: Nombre, direccion, numero de guia,
hora de despacho, vehiculo.

b. PRODUCTO: Especie, cantidad, peso fecha de beneficio,
temperatura.

" @bESTINO: Nombre, direccion , municipio

Tomado de: https://colanta.vtexassets.com/assets/vtex.file-manager-graphgl/images/8d6cc8da-15fa-4c47-8339-3643d36d05ff___ch54c41d8f47ab4b4236166al17de5all.jpg

SECRETARIA DE SALUD



TRAZABILIDAD

Carnes, productos carnicos comestibles vy
derivados carnicos gque contengan aditivos,
especias, conservantes

Nombre

Peso

Fecha de vencimiento

Lote

Fecha de vencimiento

Registro sanitario, permiso sanitario o notificacion sanitara
Ingredientes

Modo de conservacion

Modo de uso

- A Fabricante

la N\

“Tabla nutricional
\@I T : /ﬁ\ utrici

|
H“‘\\ Tomado de: https://colanta.vtexassets.com/assets/vtex.file-manager-graphgl/images/8d6cc8da-15fa-4c47-8339-3643d36d05ff___ch54c41d8f47ab4b4236166al17de5all.jpg

Too Joo Joo J>o T T T T I

\
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CARNE MOLIDA

V Soportar los siguientes requisitos para tenerla en
exhibicion (carne molida):

A Area especifica para la operacion manteniendo la
cadena de frio.

A Trazabilidad del producto (inicio, proceso, fin).

A La etiqueta del producto debera contener como minimo,

A EMPAQUE:

Fecha de empaque hing|
Fecha de beneficio
Fecha de vencimiento

Nombre del corte

<o .,:‘Q:_.. e -

Tomado de: https://i.ytimg.com/vi/INP8qr7WxbQ/maxresdefault.jpg

[ Decreto 1500 de 2007, articulo 42.
Wﬁcﬁ -
o

' @Jl%r INVIMA 4000-0696-19 | o V Molida en el momento al consumidor

SE EXIME DEL ROTULADO

SECRETARIA DE SALUD



POLLO MARINADO

o o

ST S SIS

Rotulado con la expresion marinado .

Porcentaje de la cantidad de solucion adicionada al
producto , meétodo de adicion, aditivos e ingredientes
utilizados.

Leyendas impresas de igual tamafio que el nombre del
producto y en caracteres visibles, indelebles y legibles.
Esta prohibida la utilizacion de adhesivos o stickers para
la impresion de las leyendas adicionales.

Autorizacion sanitaria del Invima para comercializacion del
proveedor (pollo marinado).

Al momento de su comercializacion en el expendio, disponer
del empaque original a la vista en presencia del consumidor

PROHIBIDO VENDER POLLLO MARINADO COMO FRESCO

Resolucion 402 de 2002, articulo 5.
Circular INVIMA 4000-0696-19

SECRETARIA DE SALUD



